GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS
SECRETARIA DE ESTADO DE PLANEJAMENTO E GESTAO

Resolucdo Conjunta SEPLAG/SEAPA/SES n.° 8.954, de 03 de Outubro de 2013.

Define a norma técnica para fixacdo da identidade e qualidade do café torrado
em gréo e torrado e moido para aquisicdo pelos 6rgaos e entidades do Poder
Executivo Estadual.

A SECRETARIA DE ESTADO DE PLANEJAMENTO E GESTAO, O SECRETARIO DE ESTADO DE
AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO E O SECRETARIO DE ESTADO DE SAUDE, no uso
das atribuicBes prevista no art. 93, da Constituicdo do Estado e tendo em vista o disposto no Decreto n° 44.661,
de 26 de novembro de 2007,

RESOLVEM:
Art. 1° - A aquisicao de café torrado em gréo e torrado e moido pelos 6rgéos e entidades do
Poder Executivo Estadual obedecera aos critérios previstos nesta Resolucao.

Art. 2° - Define-se como café torrado em grdo e torrado e moido, para efeito desta
Resolucdo, como o gréo beneficiado do fruto maduro do cafeeiro (Coffea), submetido a
tratamento térmico em condi¢bes tecnologicamente adequadas e compativeis com a
legislagdo sanitéria e ambiental vigentes, até o ponto de torra achocolatado, definido na
escala do sistema Agtron entre os n°s 45 e 65, conforme anexo Unico, e devidamente
envasados.

§ 1° - Para a definicdo do ponto de torra, é facultado o uso de outros instrumentos similares
para a detecgdo eletrbnica de cores, denominados colorimetros, desde que o resultado em
termos de classificac@o seja o Sistema Agtron, conforme 0 anexo Unico desta Resolugéo.

§ 2° - Para o caso do café torrado e moido, adota-se a moagem média a fina como padrao
ideal para 0 uso no método de percolagéo, conforme anexo Unico desta Resolucéo.

§ 3° - Para o caso do café torrado em gréo, adota-se como padrédo minimo a peneira 16,
conforme anexo Unico desta Resolucao.

§ 4° - O envase do café adquirido pelo Poder Executivo Estadual devera ser realizado em
embalagens de polipropileno biorientado (BOPP), com no minimo duas camadas plasticas
laminadas, ficando a critério da industria 0 uso de vacuo, atmosfera inerte e valvulas
aromaticas.

§ 5° Os cafés torrado em gréos e torrado e moido adquiridos pelo Poder Executivo Estadual
deverdo atender ao Regulamento Técnico para o Café (Resolugdo RDC n° 277 de 22 de
setembro de 2005); Regulamento Técnico de Avaliagdo de Matérias Macroscopica e
Microscopicas Prejudiciais a Saude Humana em Alimentos Embalados (Resolugdo RDC n°
175 de 08 de julho de 2003); Regulamento Técnico sobre Condicdes Higi€nico-Sanitarias de
Boas Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de
Alimentos (Portaria n° 326 de 30 de julho de 1997); Regulamento Técnico para Rotulagem
de Alimentos Embalados (Resolugdo RDC n°® 259 de 20 de setembro de 2002);
Regulamento Técnico Metrolégico (Portaria INMETRO n° 157 de 19 de agosto de 2002), a
Lei 10.674 de 16 de maio de 2003 e a Instru¢cdo Normativa MAPA n° 08, de 11 de junho de
2003.

8§ 6° - Na data da entrega do café licitado, o mesmo deverd ter prazo de validade de no
minimo de 120 (cento e vinte) dias.
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Art. 3° - Para aquisicéo do café torrado em gréo e torrado e moido, define- se como critério
de classificacdo a metodologia Qualidade Global da Bebida do Café, recomendada pela
Associagao Brasileira da Industria de Café.

§ 1° - Entende-se por padrdo minimo de qualidade da bebida o conjunto de especificagbes e
procedimentos de andlise laboratorial que assegura o fornecimento de café, representado
por uma nota de Qualidade Global, que varia de 0 a 10, na escala sensorial.

§ 2° - A escala sensorial é a avaliagdo global de caracteristicas sensoriais do produto que
determinard a categoria a qual ele pertence, de acordo com as regras estabelecidas nos
Programas de Pureza e Qualidade da ABIC.

Art. 4° - Define-se como padrdo minimo de qualidade global da bebida do café, a ser
adquirida pelo Poder Executivo Estadual, a nota de Qualidade Global igual a 7,3 pontos,
conforme o anexo unico desta Resolucao.

Paragrafo Unico — A aquisicdo de cafés da categoria Gourmet, identificados na escala
sensorial como aqueles detentores de notas de Qualidade Global entre 7,3 e 10,0, sera
realizada em conformidade com o Edital de Licitagao.

Art. 5° - O café objeto da aquisicdo devera atender as especificacdes técnicas constantes do
anexo unico desta Resolucao.

Paragrafo Unico. Ndo é admitida a presenca de impurezas e matériasestranhas no café
torrado em gréo e no torrado e moido.

Art. 6° - O café torrado em grdo ou torrado e moido ndo devera apresentar alteracdo ou
adulteracdo por qualquer forma ou meio, inclusive pela adicdo de corantes ou outros
produtos que modifiquem sua especificagdo, ndo se admitindo sob qualquer forma a adicdo
de cafés esgotados, tais como borra de solavel, borra de infusdo de café torrado e moido.

Paragrafo Unico — O café torrado em grdo ou torrado e moido devera ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condi¢cbes que n&o
produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que
cologuem em risco a saude do consumidor.

Art. 7° - Os lotes de café torrado em grdo ou torrado e moido para fins de aquisicao
governamental serdo objetos de analise, por amostragem, sempre no momento da entrega
de cada lote licitado ou sob a demanda de pericias, que visem o esclarecimento de
impasses em relagdo ao produto licitado, ou, ainda, a critério da Autoridade Sanitaria
competente, para verificar, a qualquer tempo, por meio de analises fiscais, a qualidade do
produto adquirido.

81° Em até 05 (cinco) dias Uteis, a partir da data de publicacédo do resultado da licitagédo, o
vencedor, obrigatoriamente, devera encaminhar para a Secretaria de Estado de Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento - SEAPA, duas amostras de 500 gramas cada, extraidas do lote a
ser entregue no oOrgdo/entidade contratante, as quais serdo encaminhadas para analise
laboratorial.

2° Para efeito da andlise laboratorial é obrigatoria a apresentacdo dos pacotes devidamente
fechados, lacrados e identificados.

8§ 3° O laudo elaborado pelo laboratorio sera encaminhado para o 6rgao/entidade
contratante para fins de assinatura do contrato.
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§ 4° O ganhador do processo licitatorio devera, ainda, apresentar laudo laboratorial do lote
entregue ao Orgdo/entidade contratante, no qual devera constar a realizacdo dos ensaios
Elementos Histoldgicos (Resolucdo RDC n° 277/2005/ANVISA); Pesquisa de Sujidades,
Parasitos e Larvas (Resolugdo RDC n° 175/2003/ANVISA) e Andlise de Rotulagem
(Resolugcdo RDC n° 259/2002/ANVISA, Portaria INMETRO n° 157/2002 e Lei 10.674 /2003).

85° Caso o produto da empresa vencedora tenha os selos de Pureza e Qualidade ABIC, as
analises laboratoriais dispostas nos paragrafos anteriores, poderéo ser dispensadas.

86° - As despesas decorrentes da elaboracéo dos laudos correrdo por conta do contratado.

Art. 8° - Para efeito da assinatura do contrato de licitacdo, o ganhador deverd,
obrigatoriamente, apresentar documento, em vigéncia, que comprove estar o
estabelecimento produtor licenciado pela Autoridade Sanitaria competente.

Art. 9° - Seré& desclassificado o lote de café que apresentar uma ou mais das caracteristicas
abaixo indicadas:

| — aspecto generalizado de mofo;

Il — mau estado de conservacao;

Il — odor estranho de qualquer natureza;

IV — presenca de sementes toxicas;

V - elementos histolégicos ndo caracteristicos do endosperma do café;
VI - matéria prejudicial a salde humana.

Art. 10 — Considerar-se-a fraude, a adulteracéo de qualquer ordem ou natureza praticada na
classificacéo, na certificacdo, na producéo, no acondicionamento e embalagem, transporte e
distribuicdo, bem como em quaisquer documentos de qualidade do produto.

Art. 11 — Esta Resolucao entra em vigor na data de sua publicagéo.

Art. 12 — Revoga-se a Resolugédo Conjunta SEPLAG/SEAPA/SES n° 6.501, de 08 de abril de
2008, a Resolucdo Conjunta SEPLAG/SEAPA/SES n° 6.941, de 10 de marco de 2009, a
Resolucdo Conjunta SEPLAG/ SEAPA/SES n° 7.217, de 09 de setembro de 2009 e a
Resolucdo Conjunta SEPLAG/SEAPA/SES n° 7467, de 29 de margo de 2010.

Belo Horizonte, de 3 de outubro de 2013.

Renata Vilhena
Secretéria de Estado de Planejamento e Gestao

Elmiro Alves do Nascimento
Secretario de Estado de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Antbnio Jorge de Souza Marques
Secretéario de Estado de Saude
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Anexo Unico

Recomendacdes Técnicas para o Edital de Aquisicdo de Café - Categoria: GOURMET

Caracteristicas do Produto:

Café, em pé homogéneo, torrado e moido, constituidos de gréo de café arabica tipo 2 a tipo
4 COB, com auséncia de graos com defeitos pretos, verdes e ou ardidos (PVA) e
fermentados, 100% da espécie arabica de origem Unica ou blendados, com classificacao de
bebida de Mole ou Dura.

Caracteristicas Sensoriais Recomendaveis e Nota de Qualidade Global da bebida:
Cafés com Categoria de Qualidade Gourmet devem apresentar Aroma e Sabor
caracteristico do produto, podendo ser Suave ou Intenso e obter em andlise sensorial da
bebida, Nota de Qualidade Global na faixa de 7,3 a 10 pontos, realizada por equipe
selecionada e treinada, em laboratérios credenciados , fazendo uso de escala de 0 a 10
para Qualidade Global.

Caracteristicas QuimicasUmidade, em 2/100g Maximo 5.0%
Residuo Mineral Fixo, em ¢/100g Maximo 5.0%

Residuo Mineral Fixo. insolivel em acido cloridrico |, .. o
o Maximo 1,0%
al0% v/v, em g/100g

Cafeina, em g/100¢g Minimo 0.7%
Cafeina para o produto descafemado. em g/100¢g Maximo 0.1%
Extrato Aquoso. em ¢/100g Minimo 25.0%
E:ﬂité%rg Aquoso para o produto descafeinado. em Minimo 20.0%
Extrato Etéreo. em g/100g Minimo 8.0%

Ponto de Torra:

Cafés com Categoria de Qualidade Gourmet podem apresentar pontos de torra numa faixa
de moderadamente clara (Agtron /SCAA #75) a moderadamente escura (Agtron /SCAA
#45), evitando cafés com pontos de torra muito escuros.

Ficha Técnica — Torracdo [N° Disco Agtron |Classificacio
N ) 25 Muito escura
Niao Recomendavel i
35 Escura
Escura 45 Moderadamente
.- 55 Meédia
Média T
65 Média Clara
Clara 75 Moderadamente Clara
, 85 Clara
Nio Recomendavel - .
5 Muito Clara
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Moagem:

Moagem, segundo a Classificagdo com base no percentual de retencdo em peneiras
granulométricas numeros 24, 30 e 40 e fundo, em equipamento especifico com agitacdo por

10 minutos e reostato na posicao 5 ou similar, em trés etapas consecutivas, calculando-se a
média dos valores obtidos.

Tolerancia %
% de retencido que passa da
Moagem peneira 45
E‘jnen‘a 5 153'5:11': 1ras E: neiras|p 1o | Maximo
Grossa |10 20 60 10 10
Meédia |5 15 50 30 10
Fina 1 5 30 64 10

Peneira:

Tamanho de peneira, segundo a Instrucdo Normativa n° 08/2003, do Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.

Tipo de Fava Tipo de Peneira Utilizada
Chato Grosso ‘:L?Clﬂlﬂ penewra 18, inclusive.
Chato Médio :f
. 14
Chatinho 13
12
Moca Grosso 11a13
Moca médio 10
Moquinha 8e9

Embalagem:

Acondicionados em embalagem a Vacuo (validade maxima de 12 meses) a partir da entrega

pelo fornecedor, com registro da data de fabricacdo e validade estampadas no rétulo da
embalagem.
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